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JORNADES DE LA
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Del 2 al 29 de hovembre
VINAROS 2026







PREMIS

Participa en el sorteig de

dos dinars o sopars per a dos persones
en dos dels restaurants participants

en les jornades.

Emplena el qliestionari mitjangant
el codi QR que et proporcionara
el restaurant.

PREMIOS

Participa en el sorteo de

dos comidas o cenas para dos personas
en dos de los restaurantes participantes
en las jornadas.

Rellena el cuestionario mediante
el codigo QR que te proporcionara
el restaurante.

JORNADES DE LA CUINA DELS ARROSSOS
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OPCIONES
DE MENU

Restaurants que ofereixen un menu executiu en
dies feiners i un menu complet tota la setmana:

Restaurantes que ofrecen un menu ejecutivo
en dias laborales y un menu completo toda la
semana:

28 € menu executiu / ejecutivo
35 € menu complet / completo

Restaurants que ofereixen el menu complet
tota la setmana:

Restaurantes que ofrecen el menu completo
toda la semana:

42 €
38 €
46 €
38 €
42 €
40 €
50 €
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'MENUS
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Minim dos persones o
[ ]
Es recomana reserva prévia '.
[ ]
Demana el codi QR en finalitzar i entraras en el .
sorteig d’'una experiéncia gastronomica .
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RESTAURANT RESTLOUNGE

LA PUERTA AZUL

' /
MENU EJECUTIVO (lun. avie.)

ENTRANTS /ENTRANTES

Cruixent de tartar de tonyina

amb mango i alvocat / Crujiente

de tartar de atin con mango y
aguacate

Calamars amb panko i maionesa
de llima dolga / Calamares al panko
con mayonesa de lima

ARROSSOS AESCOLLIR/
ARROCES A ESCOGER

Senyoret de gamba amb allada i
maionesa de safra / Senyoret de
gamba al ajillo y mayonesa de
azafran

Arros negre amb petxines i gambes
/ Arroz negro con zamburifias y
gambas

Melds de carxofes, boletus i
llagostins / Meloso de alcachofas,
setas y langostinos

Fideuada de carxofes, alls

tendres i calamarets / Fideua

con alcachofas, ajos tiernos y
chipirones

Rossejat amb ortigues, allioli

de wakame i alvocat / Rossejat
con ortigas, alioli de wakame y
aguacate

Arros de magret, alls tendres i foie /
Arroz de magret, ajos tiernos y foie
Arros amb verdures de temporada
/ Arroz con verduras de temporada
Paella valenciana / Paella
valenciana

POSTRES / POSTRE
Postres a escollir / Postre a escoger

Aigua / Agua
Café [ Café
Celler no inclos / Bodega no incluida

28 € }‘I\II‘C\:LOS

Av. de Francisco José
Balada, 199

Tel. 623 376 947
@restloungelapuertaazul

CASTELLG
RUTA DE

J /
MENU COMPLETO TODOS LOS DIAS

ENTRANTS / ENTRANTES .
Cruixent de tartar de tonyina amb mango i alvocat /
Crujiente de tartar de atun con mango y aguacate

Carpaccio de magret amb vinagreta de pistatxos /
Carpaccio de magret con vinagreta de pistachos

Calamars amb panko i maionesa de llima dolga /
Calamares al panko con mayonesa de lima

ARROSSOS A ESCOLLIR / ARROCES AESCOGER
Senyoret de gamba amb allada i maionesa de safra /
Senyoret de gamba al ajillo y mayonesa de azafran

Arr0s negre amb petxines i gambes /Arroz negro con
zamburifnas y gambas

Melds de carxofes, boletus i llagostins / Meloso de
alcachofas, setas y langostinos

Fideuada de carxofes, alls tendres i calamarets / Fideua
con alcachofas, ajos tiernos y chipirones

Rossejat amb ortigues, allioli de wakame i alvocat /
Rossejat con ortigas, alioli de wakame y aguacate

Arros de magret, alls tendres i foie / Arroz de magret,
ajos tiernos y foie

Arrds amb verdures de temporada / Arroz con verduras
de temporada

Paella valenciana / Paella valenciana
POSTRES AESCOLLIR/POSTRE A ESCOGER

Aigua / Agua
Café [ Café
Celler no inclos / Bodega no incluida

MAXIM DOS TIPUS D'ARROS PER TAULA /
MAXIMO DOS TIPOS DE ARROZ POR MESA

MENU OPCIQ SENSE GLUTEN /
MENU OPCION SIN GLUTEN

35 € Mos



C. del Varador, s/n
RESTAURANT Tel. 627 523114

@bergantinvinaros

y
1_ ‘Compromis CASTELLCO
A . QualitatTuristica RUTADE

ENTRANTS / ENTRANTES

Cloisses al pebre / Almejas a la pimienta

Sépia saltada amb verduretes / Sepia salteada con verduritas

Daus de bacalla sobre crema de pimenté roig / Dados de bacalao sobre crema de
pimentdn rojo

ARROSSOS AESCOLLIR / ARROCES AESCOGER

Arr0s amb cigrons, pernil i all porro / Arroz con garbanzos, jamén y ajo porro

Rossejat amb crema de gambes i calamars / Rossejat con crema de gambas y
calamares

Rossejat amb rap i sepionet de la punxa / Rossejat con rape y sepionet de la punxa
Arrds amb llamantol (sec, melds o caldds) / Arroz con bogavante (seco, meloso o
caldoso)

POSTRES / POSTRE

Postres a escollir / Postre a escoger

Aigua / Agua
Café i celler no inclosos / Café y bodega no incluida

42 € }‘nll‘c‘:ms
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Pg. de Sant Pere, 5
RESTAURANT Tel. 964 452 358

@restaurantelaislavinaros

1_ ‘Compromis CASTELLG
A . QualitatTuristica BUTADE

ENTRANTS / ENTRANTES

Croquetes de marisc i maionesa amb curri / Croquetas de marisco con mayonesa al
curry

Amanida tébia amb sépia i ceba caramellitzada / Ensalada tibia con sepia y cebolla
caramelizada

Musclos al vapor / Mejillones al vapor
Calamar a la planxa / Calamar a la plancha

ARROSSOS AESCOLLIR / ARROCES A ESCOGER
Negre amb sépia / Negro con sepia

De marisc i peix / De marisco y pescado

Amb rap i carxofes / Con rape y alcachofas

Amb anec i boletus / Con pato y setas

Caldds amb galeres i sépia / Caldoso con galeras y sepia

POSTRES / POSTRE
Postres casolanes a escollir / Postres caseros a elegir

Café | Café

Aigua de Benassal / Agua de Benassal
Celler no inclos / Bodega no incluida

38 € NAios



Pg. de Blasco Ibaiiez, 17

RESTAURANT Tel. 625 750 686
@cha_sisco
LA BOCANA 382
SISCO it
ENTRANTS / ENTRANTES

Tartar de llagosti i poma amb tocs de llima dolga i ratlladura de tofona / Tartar de
langostino y manzana con toques de lima y ralladura de trufa

Crema de galeres amb fonoll i taronja / Crema de galeras con hinojo y naranja

Vieira gratinada amb crema de coliflor torrada, avellana i salsa de mantega de citrics

/ Vieira gratinada con crema de coliflor torrada, avellana y salsa de mantequilla de
citricos

ARROSSOS AESCOLLIR/ARROCES AESCOGER

Arrds melds de gamba riscada i polp / Arroz meloso de gamba riscada y pulpo

Arros de galera, carxofes i rovell curat / Arroz de galera, alcachofas y yema curada
Rossejat de Vinaros, peix de roca i allioli / Rossejat de Vinaros, pescado de roca y alioli

Arrds de gamba blanca amb allada i ortigues de mar / Arroz de gamba blanca al ajillo y
ortigas de mar

Arros de conill, caragols i timonet / Arroz de conejo, caracoles y tomillo

Arrds de costella de porc amb bolets i all tendre / Arroz de costilla de cerdo con setas
y ajo tierno

POSTRES / POSTRE

Cremos d’'ametla torrada, mel de romer i llima / Cremoso de almendra tostada, miel de
romero y limén

Aigua/ Agua

Café / Cafe
Celler no inclos / Bodega no incluida

46 € }‘nll‘c\:ms
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C. de Sant Cristofol, 2

RESTAURANT Tel. 964 826 114
N o U P R D @restaurantnouparada
ENTRANTS / ENTRANTES

Croqueta cremosa de galera arrebossada amb panko / Croqueta cremosa de galera
rebozada en panko

Polp de llotja, cremds de coliflor i cansalada cruixent / Pulpo de lonja, cremoso de
coliflor y panceta crujiente

Brioix by: Ca Massita de calamaret i maionesa de salsa de sriracha / Brioche By: Ca
Massita de calamaret y mayonesa de salsa de sriracha

Lingot de galta, moniato rostit i salsa demi-glace de granada / Lingote de carrillera,
boniato asado y salsa demi-glace de granada

ARROSSOS AESCOLLIR / ARROCES AESCOGER

Arr0s de sépia, cocotxes i gamba roja / Arroz de sepia, cocochas y gamba roja

Arr0s a la brutesca de sépia, polp i llagosti de Vinards / Arroz a la brutesca de sepia,
pulpo y langostino de Vinaros

Arros de magret d'anec, bolets i navalles del Delta / Arroz de magret de pato, setas y
navajas del Delta

Arrds del senyoret “tot pelat” / Arroz del senyoret “tot pelat”

POSTRES / POSTRE
Postres de la casa / Postre de |la casa

Aigua/ Agua

Café / Café
Celler no inclods / Bodega no incluida

38 € NAos



Av. de Madrid ,11
HOTEL RESTAURANTE Tel. 964 400 424

@hotelteruel
TERUEL

APERITIU / APERITIVO

Alberginia a la brasa sobre escabetx de pollastre i sardina fumada / Berenjena a la
brasa sobre escabeche de pollo y sardina ahumada

ENTRANTS / ENTRANTES

Tartar de tonyina amb ajoblanco i arros inflat / Tartar de atun con ajo blanco y arroz
inflado

Calamars a la romana / Calamares a la romana
Polp, carabassa i manetes / Pulpo, calabaza y manitas
Hot dog de llagosti cruixent / Hot dog de langostino crujiente

ARROSSOS AESCOLLIR/ARROCES AESCOGER

Arrds melds de llamantol / Arroz meloso de bogavante

Arrds del senyoret / Arroz del senyoret

Arr0s negre de polp, gambes i allioli / Arroz negro de pulpo, gambas y alioli

Arrds d’anec, bolets i romesco / Arroz de pato, setas y romesco

Arr(‘)g. de conill, caragols, cigrons i comi / Arroz de conejo, caracoles, garbanzos y
comino

POSTRES / POSTRE

Croqueta d’arros amb llet, xocolate blanc i coco / Croqueta de arroz con leche,
chocolate blanco y coco

Aigua / Agua
Café / Café
Celler no inclos / Bodega no incluida

42 € }‘nll‘c\:ms
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RESTAURANT

CASALINA

PER A COMPARTIR / PARA COMPARTIR

Amanida tébia de polp / Ensalada tibia de pulpo

Secret iberic amb bolets / Secreto ibérico con setas

Calamarets amb cebeta i Martini / Chipirones con cebolla al Martini
Navalles del Delta / Navajas del Delta

ARROSSOS AESCOLLIR / ARROCES AESCOGER

Paella de magret, foie i bolets / Paella de magret, setas y foie

Paella de polp, gamba roja i sobrassada / Paella de pulpo, gamba roja y sobrasada
Arrds melds de marisc / Arroz meloso de marisco

POSTRES / POSTRE
Postres de la casa / Postres de la casa

Aigua / Agua
Celler no inclos / Bodega no incluida



C. de CostaiBorras, 22
RESTAURANT Tel. 964 845 317

N A D I U @nadiu.restaurant

SNACKS DE BENVINGUDA / SNACKS DE BIENVENIDA

ENTRANTS / ENTRANTES
Cruixent de sépia amb allioli / Crujiente de sepia con alioli
Seitd fregit amb aire de llima / Boquerdn frito con aire de limoén

Llagosti de Vinaros, praliné d’ametla i café, escabetx i ajoblanco / Langostino de
Vinarods, praliné de almendra y café, escabeche y ajoblanco

Empanada al vapor de musclos amb tomata i marinera de sobrassada / Empanada de
mejillones con tomate y marinera de sobrasada

ARROSSOS A ESCOLLIR / ARROCES AESCOGER

Arrds d’anec i boletus / Arroz de pato y setas

Arrds de calamar i galeres / Arroz de calamar y galeras

Arros de polp amb ceba / Arroz de pulpo encebollado

Arrds de costella de porc i carabassa / Arroz de costilla de cerdo y calabaza

POSTRES / POSTRE

Pastis de formatge brie amb gelat de vainilla mexicana / Tarta de queso brie con
helado de vainilla mejicana

Aigua / Agua
Café i celler no inclosos / Café y bodega no incluidos

0 IVA
EL MENU SOLS ESTARA DISPONIBLE A MIGDIA / EL MENU SOLO ESTARA DISPONIBLE AL MEDIODIA 5 € mncos
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C. DEL VINT-I-NOU DE

v

AV.LEOPOLD QUEROL

C.MANOLO ANGLES

AV. JAUME |

AV. CANTABRIC

AV. ATLANTIC

C. ANGEL GINER

AV. MEDITERRANIA

N.TARRP‘GONA 1

AV.VINT-I-NOU D SETEMBRE

PG. DE FORA DEL FORAT
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PARC DE LES
CATERINETES
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AV. FRANCISCO
JOSE BALADA
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La cuina de Vinaros, segons la
temporada, té diferents colors i
aromes, és per aixo que al llarg
de l'any organitzem una agenda
gastronOmica perque seguisques
gaudint de Vinaros i la seua
gastronomia.

CALENDARIO 2026
DE ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS

La cocina de Vinaros, segun

la temporada, tiene diferentes
colores y aromas, es por eso que
a lo largo del afio organizamos una
agenda gastrondmica para que
sigas disfrutando de Vinaros y su
gastronomia.

Jornades de laCuinadela
Galera
Del 19 de gener al 8 de febrer

Jornades de la Cuina dels
Citrics
Del 9 de marg¢ al 29 de marg

Gastrofestival del Llagosti
de Vinaros
617 dejuny

Jornades de la Cuina del
Llagosti de Vinaros
Del 18 de maig al 21 de juny

Dia Mundial de la Tapa
De I1 al 27 de setembre

JORNADES DE CUINA
DELS ARROSSOS

Del 2 de novembre al 29 de
novembre
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