
BENVOLGUT CLIENT / BENVOLGUDA CLIENTA, RECORDE 
SEGUIR AQUESTS CONSELLS
APRECIADO CLIENTE / APRECIADA CLIENTA, RECUERDE 
SEGUIR ESTOS CONSEJOS

Seguisca 
les indicacions  
del personal

Siga  
las indicaciones 

del personal

Mantinga  
la distància  

de seguretat
Mantenga  

la distancia  
de seguridad

Rente’s les mans 
en entrar i sortir 

del lavabo
Lávese las manos 

al entrar y salir 
del lavabo

Evite  
el contacte  

físic
Evite  

el contacto  
físico

Espere 
indicacions  

abans de seure
Espere 

indicaciones 
antes de sentarse

No desplace 
taules  

ni cadires
No desplace 

mesas  
ni sillas

Tape’s amb el colze 
en esternudar  

o tossir
Tápese con el codo 

al estornudar  
o toser

Pague 
preferiblement 

amb targeta o mòbil
Pague 

preferiblemente  
con tarjeta o móvil

Gràcies per la seua corresponsabilitat / Gracias por su corresponsabilidad

Turisme

 

 @turismevinaros
 TurismeVinaros
 Turisme_Vinaros
 Turisme Vinaros
 www.amarvinaros.com 
 www.turisme.vinaros.es
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PREMIS
Participa en el sorteig de  
dos dinars o sopars per a dos 
persones en dos dels restaurants 
participants en les jornades.

Emplena el qüestionari mitjançant 
un codi QR que et proporcionarà el 
restaurant.

PREMIOS
Participa en el sorteo de  
dos comidas o cenas para dos 
personas en dos de los restaurantes 
participantes en las jornadas.

Rellena el cuestionario mediante un 
código QR que te proporcionará el 
restaurante.
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DEL 26  
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AL 28  
DE MARÇ 
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2021



ENTRANTS / ENTRANTES
Galera i formatge vell de les Coves de Vinromà. Amanida de marisc 
amb espinacs, espàrrecs verds i formatge vell La Mosquera  
Galera y queso viejo de Les Coves de Vinromà. Ensalada de marisco 
con espinacas, espárragos verdes y queso viejo La Mosquera
Galera i tomata de penjar d’Alcalà de Xivert. Chutney de la tomata 
amb el seu cruixent, llom del marisc cuit i algues 
Galera y tomate de colgar de Alcalà de Xivert. Chutney del tomate 
con su crujiente, lomo del marisco cocido y algas
Mar i muntanya de galera, papada de porc i carxofes  
Mar y montaña de galera, papada de cerdo y alcachofas

PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL
Lasanya de galera amb la seua crema, polpa de coco ratllat i oli de 
sèsam  
Lasaña de galera con su crema, pulpa de coco rallado y aceite de 
sésamo

POSTRES / POSTRE
Pastís de taronja / Tarta de naranja

Café / Café

Aigua / Agua

Celler no inclòs / Bodega no incluida

R E S TAU R A N T 

NOU BAR

30€ IVA INCLÒS

Avinguda del País Valencià, 7
Tel. 964 452 772
www.noubarvinaros.com
@noubarvinaros

Aquest menú estarà 
disponible de 
dimecres a dissabte.  
Es recomana reserva 
prèvia
Este menú estará 
disponible de 
miércoles a sábado.  
Se recomienda 
reserva previa

ENTRANTS / ENTRANTES
Crema de galeres amb crostonets de pa torrat  
Crema de galeras con picatostes
Croqueta de galera i sépia  
Croqueta de galera y sepia
Galeres saltades amb carxofes i rom  
Galeras salteadas con alcachofas al ron
Llagostins de Vinaròs amb allets  
Langostinos de Vinaròs con ajitos

A ESCOLLIR / A ESCOGER 
Arròs amb sépia i galeres / Arroz con sepia y galeras
Allipebre de rap i galeres/ Allipebre de rape y galeras
Fideuada amb galeres i marisc / Fideuá con galeras y marisco

POSTRES / POSTRE
Postres Nou Parada / Postre Nou Parada

Café / Café

Aigua / Agua

Celler no inclòs / Bodega no incluida

R E S TAU R A N T 

NOU PARADA Carrer de Sant Cristòfol, 2
Tel. 964 826 114
@restaurantnouparada

30€ IVA INCLÒS

Mínim dos persones. 
Aquest menú estarà 
disponible tots els 
dies excepte la nit del 
diumenge.  
Es recomana reserva 
prèvia
Mínimo dos personas. 
Este menú estará 
disponible todos los 
días excepto la noche 
del domingo.  
Se recomienda 
reserva previa

R E S TAU R A N T 

RAFEL
ENTRANTS / ENTRANTES
Crema de galeres i crancs  
Crema de galeras y cangrejos
Polp sobre xips de carxofa i salsa romesco  
Pulpo sobre chips de alcachofa y salsa romesco
Tempura de galeres i verdures  
Galeras y verduras en tempura
Llagostins de Vinaròs a la planxa  
Langostinos de Vinaròs a la plancha

A ESCOLLIR / A ESCOGER 
Arròs amb galeres i carxofes (sec, melós o caldós) 
Arroz con galeras y alcachofas (seco, meloso o caldoso)
Fideuada amb galeres i carxofes  
Fideuá con galeras y alcachofas 
Abadejo gratinat al forn amb allioli  
Bacalao gratinado al horno con alioli

POSTRES / POSTRE
Postres casolanes / Postre casero

Café / Café

Aigua / Agua

Celler no inclòs / Bodega no incluida

25€ IVA INCLÒS

Carrer de Cervantes, 2
Tel. 964 402 048
www.rafellocristalero.com
@rafellocristalero

LO 
CRISTALERO

H O T E L  R E S TAU R A N T

TERUEL
ENTRANTS / ENTRANTES
Cruixent de galera amb panko i enciam de mar sobre salsa romesco  
Galera crujiente con panko y lechuga de mar sobre salsa romesco 
Canelons de lluç, rap i musclos amb beixamel de galera 
Canelones de merluza, rape y mejillones con bechamel de galera
Bisque de galera amb citronel·la i llet de coco  
Bisque de galera con citronela y leche de coco

A ESCOLLIR / A ESCOGER 
Paella de galeres, rap i carxofes (mínim dos persones)  
Paella de galeras, rape y alcachofas (mínimo dos personas)
Milfulls d’abadejo amb galeres i salsa verda  
Milhojas de bacalao con galeras y salsa verde
Cassola de fideus de galeres, sépia i cloïsses (mínim dos persones)  
Cazuela de fideos de galeras, sepia y almejas (mínimo dos personas)
Suquet de galeres, rap i polp 
Suquet de galeras, rape y pulpo

POSTRES / POSTRE
Pastís de poma / Tarta de manzana

Café / Café

Aigua / Agua

Celler no inclòs / Bodega no incluida

Avinguda de Madrid, 11
Tel. 964 400 424
www.hotelteruel.es/restaurante
@hotelteruel

28€ IVA INCLÒS

Aquest menú estarà 
disponible tots els 
dies excepte la nit del 
diumenge.  
Es recomana reserva 
prèvia
Este menú estará 
disponible todos los 
días excepto la noche 
del domingo. 
Se recomienda 
reserva previa

Aquest menú estarà 
disponible tots els 
dies excepte dimarts 
i la nit del diumenge. 
Es recomana reserva 
prèvia
Este menú estará 
disponible todos los 
días excepto martes y 
la noche del domingo. 
Se recomienda 
reserva previa

PREU MENÚ  
PER EMPORTAR: 27€ PREU MENÚ  

PER EMPORTAR:27€ PREU MENÚ  
PER EMPORTAR: 22€ PREU MENÚ  

PER EMPORTAR: 25€


